Drones, smartphones, robots...
LE NUMERIQUE REVOLUTIONNE LE VIN

AMELIE
MAURESMO
Une sportive
qui aime
le vin

NOS VALEURS SURES, NOS COUPS DE ccsuR,' NOS DECOUVERTES
NUMERO SPECIAL

UM DI

|



Spécial Millésime 2014

Aloxe-Corton

es argiles d’Aloxe ne sont pas

faciles a travailler, une terre
potagére de surface qu'il faut
décompacter en permanence.
Quelques échantillons difficiles,
mais dans I'ensemble le niveau
est bon, avec des jus mains gros-
Siers que naguere. A. G.

(27 vins dégustes)

15-16,5 Domaine -
Chandon de Briailles

1% cru Les Valoziéres. Il cultive le
c6té “tanins rustigues” d’Aloxe, mais
avec duvolume, dufond. Il prend de
la fraicheur et des notes de violette
en fond de verre. N, C.

15-16 Domaine

Manuel Olivier

Eclat du fruit, belle tension, excellent
équilibre entre le croquant de tanins
mirs (50 % de vendange entiére) et
une juste maturité, 29 €

14,5-15,5 Albert Bichot
Domaine du Pavillon. Fruité et boisé
fontjeu égal. La délicatesse du pinot
est bien préservée en vinification.
Le raisin peut encore monter en
gamme. 45 €

14-15 Domaine

Claude Chevalier

Coloré et assez linéaire, mais effi-
cace dans l'expression d'un pinot
gras, rond, au boisé charmeur. 30 £

14-15 Domaine

Gaston Ravaut

Boisé grillé au jus fin, bien fait, qui
conserve un joli fruité. Il sera prét
assez tét. Un bon rapport qualité/
prix. 23 €

Auxey-Duresses

ouvent vendangé trop tot, le vil-
lage se remet timidement en

122 = JUIN 2015 - LA RVF n° 592

question. ll existe de gros écarts de
maturité en rouge entre les villages
et les premiers crus qui restent
trop sous-estimés. A. G.

(24 vins dégustés)

Vins rouges

-

15-16 Domaine Catherine
et Claude Maréchal

Un trés beau fruit, des tanins moel-
leux et une finale gourmande. Une
vraie maturité, un régal ! Env. 24 €

15-16 Domaine

Michel Prunier & Fille

1#cru Clos duVal, Un style classique
assez ferme. Une allonge digne d’un
premier cru. 24 €

14,5-15,5 Domaine

Michel Prunier & Fille

1% cru. Un jus puissant et chamu
qui termine avec tendresse. Cet

auxey-duresses se boira avec
aisance. 20 £

14,5-15,5 Domaine

Pierre Taupenot

On est séduit par la bonne persis-
tance de ses notes fruitées en arriére-
bouche. Croquant et expressif. 15 €

Domaine
Jean Pascal & Fils
Floral, il évolue surla noisette fraiche.
Attaque savoureuse et vineuse a la
profondeur typée Meursault. Beau
volume pour un village. 20 £

raisins était bon. Le style des
blancs, comme des rouges, est
peu complexe mais certains vont
surprendre au vieillissement. A. G.

(63 vins déqustés)
Vins rouges

17-18,5 Bouchard

Pere & fils

1%"cru Les Gréves. Tri remarquable
sur cet incroyable terroir qui livre,
dans des conditions climatiques
difficiles, un niveau de moelleux
unigue gainé par un boisé “grand
cru”. L'excellence. 7% €

Beaune

La gréle du 28 juin a encore
une fois décapité Beaune et
ses premiers crus qui ont perdu
entre 30 et 80 % de leurs volumes.
En revanche, I'état sanitaire des

16,5-17,5 Chanson

Pére & Fils

1% cru Les Gréves. Jus coloré avec du
fond, unvolume de bouche, unetex-
ture fine et un trés bel équilibre. Ce
vin sera accessible tot tout en tenant
dans la longueur. 44,50 €

" LA DECOUVERTE DU MILLESIME

| 15-17,5 : nos notes s'entendent sur 20.]

Mai“son. Jdne; Eyre | Meursuult
Nouvelle vague australienne

élicitée pour 'élégance de son savigny
FAux Vergelesses (15/20) et son énergique volnay
(15,5/20), Jane Eyre se défend : « Oh ! Dans ma vie,
J'ai toujours eu la chance de rencontrer les bonnes
personnes au bon moment ». Cette ex-coiffeuse quitte son
Gippsland natal, voyage (Nouvelle-Zélande, Allemagne),
étudie I'cenologie et s'installe a Beaune. « Australienne et
blonde : pas facile de sintégrer », plaisante avec un bloody
accent celle qui jongle avec trois vies. Winemaker en
Australie avec son ami William Downie, elle est aussi,
en Bourgogne, responsable du domaine Newman et une
habile négociante avec 20 flits en 2014 élevés aux cotés
des vins de négoce de Dominique Lafon, son mentor. A.G.
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Chassagne-
Montrachet

Domaine Marc Colin
On aime sa tex-

ture salée, son boisé retenu, sa finale
€picée quiva prendre du relief, 35 &

Domaine
Philippe Colin
Dense et salin. La trame de bois ano-
blit le grain du terroir. Brava I N. C.

LE COUP DE CCEUR DU MILLESIME

manque de maturité nous ont
fait privilegier des vins friands et
digestes. A. G.

(17 vins degustes)
Vins rouges

14,5-15,5 Bernard Zito

Un jus frais, une pureté de fruit et
une tension de tanins sans dureté,
A découvrir. 27 €

Philippe Pacalet
Neé au-dessus des 1°= crus vers la car-
riére de Chassagne. Un chardonnay
persistant, en chair et en roche. 40 £

Domaine
Vmcent et Francois Jouard

Prise de bois enro-
bante sur des notes d'agrumes, de
créme aux ceufs aux nuances grillées,
La bouche, de belle allonge, le sup-
porte avec une chaleur en finale.
Grand public. 35¢

Chorey-

Les-Beaune

ans ce milliésime 2014, des
finales rigides et un certain
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14-15 Joseph Drouhin

Un pinot frdis, éclatant de fruit,
et simple. Un vin délicieux jeune.
1920 €

14-15 Domaine

Romain Pertuzot

Les Beaumonts. Jolie matiére, com-
pléte, avec un vrai milieu de bouche.
Une belle affaire. 14 £

Eugeéne Ellia
Un nez légérement lacté cache une
matiére précise et plutdt bien faite.
Accessible jeune, 30 €

, Sainf-Aubin

Leurs vins ont brillé a 'aveugle

rrive en 2000 aux cotés de son pere, Jean-Baptiste
Clair, 36 ans, a fait progresser le domaine familial

qui compte désormais 15 hectares & Saint-Aubin et
Santenay. « Ma formation de vinificateur en blanc est
complémentaire de celle de mon pére qui, dés les
annees 80, maftrisait celle des rouges ». Leurs terrairs de
Saint-Aubin (En Remilly, Murgers des Dents de Chien, Sur
Gamay...) ont brillé & I'aveugle en 2014, supérieurs 2 bien
des villages en Puligny. « La vendange était hyper saine,
les terroirs s'expriment pleinement. » s conjuguent des
notes de craie sucrée, de la maturité et de la densité, sans
perdre leur fraicheur. La signature de Saint-Aubin. A. G.

Ladoix

U n millésime de concentration
moyenne, homogéne, qui
nécessitait de ne pas étre ven-
dange trop t6t. A. G.

(23 vins dégustés)
Vins rouges

15 5-16,5 Domaine
"Ardhuy

1 cru Basses Mouroties. Des
ardmes ouverts et floraux qui intro-
duisent un jus bio en délicatesse.
Sa finale est tendue mais pas dure,
typique de ['accroche générée par
les argiles. 29 €

15-16 Domaine Chevalier
1¥ cru Le Clou d’Orge. Un vin coloré,
en chair, fruité, en demi-corps, franc
et d’une jolie finesse de garde. Le 1
cru Corvée est moins tendu, plus en
masse. 30 €

15-16 Domaine d’Ardhuy
Un pinot précis, franc et accrocheur
avec la pointe de rigueur rustique qui
signe le cru. Finale fine et claire. Un
vin de demi-garde. 18 £

14,5-15,5 Domaine Cutherme
et Clavde Maréchal
Joli nez de petits fruits rouges, Sans
amer, en demi-corps, il coule aves
gourmandise. Env. 24 €

14,5-15,5 Domaine

Chevalier Pére & Fils
Une attaque en finesse. Un jus unf
peu simple mais bien boisé, ce qui
lui offre une bonne allonge pour un
village. 201 &

14-15 Domaine Escoffier
Fin, assez délicat et mr pour le mil-
|ésime. Accessible jeune. 19 €

Domaine Ravaut
Belle acidité, droit, franc et 3 la belle
salinité. Long pour le cru. 22 €

Maranges

Cette année, on trouve dans les
maranges des vins de bons
degrés, épicés, avec peu de taning
durs. Mais une acidité encore mor-
dante au stade de nos dégusta-
tions risque de durcir les finales
aprés I'élevage. A. G.

(44 vins degustés)
Vins rouges

15,5-16,5 Domaine Chevrot
17 cru Clos Rousseau. Magnifique
extraction en finesse, exem-
plaire pour Uannée. Jus exquis et
racé. Méme enthousiasme pour
LesFussiéres. Niveau de cave remar-
quable. Env. 18,50 €

15-16 Domaine
Jean-Claude Regnaudot

1% cru La Fussiére. Un jus solide,
tendu, accrocheur et franc de goit.
Idéalement a ne pas ouvrir avant
2020. N, C.

14,5-16 Eugéne Ellia

Robe intense ; parfum massif et
vineux ; bouche large & la longue
profondeur de jus. Robuste et d’ave-
nir. 30 €




